
Cosa c’è di più rilassante che sorseggiare 
un buon calice di vino in compagnia in un 
ambiente bucolico godendo di panorami e 
tramonti strepitosi?
Great Stays è lieta di offrirvi un’esperienza 
unica ed esclusiva per rendere il vostro 
soggiorno ancora più speciale: un aperitivo 
vista lago corredato da cibo e buona 
musica. 

Cosa portare: un telo o un plaid (è un picnic 
seduti a terra)

Consigliamo: abbigliamento comodo, 
arrivare presto per scegliere il posto migliore 
per ammirare il tramonto e prendere 
qualcosa da mangiare presso i food truck 
disponibili

Aperitivo al tramonto
Vino, musica e tramonti da vivere in compagnia

INCLUDE: ingresso e un calice di vino

DURATA: dalle 16:00 alle 22:00

QUANDO: sabato e domenica



Caccia al Tartufo in Umbria
Una fantastica esperienza in mezzo al bosco.

L’esperienza della caccia al tartufo avrà 
luogo vicino a Monteleone d’Orvieto. 
Incontrerete i tartufai in un grazioso 
Restaurant Cafè al mattino, dove farete 
colazione mentre vi spiegheranno alcune 
nozioni di base sull’esperienza. Si tratta di 
un briefing di circa 20 minuti sulla caccia 
al tartufo prima di partire per andare nella 
riserva di tartufi.
Durante la caccia al tartufo, il tartufaio vi 
parlerà del tartufo, della magia del suo 
mito, dei suoi usi in cucina e imparerete a 
riconoscere e distinguere un buon tartufo da 
altri “falsi” di qualità inferiore e da prodotti 
artificiali. All’ora di pranzo, tornerete al 
ristorante dove vi siete incontrati la mattina e 
farete un pranzo a base di tartufo.

- Un antipasto con sapori misti
- Pasta al tartufo 
- Dessert
( Il vino ha un costo a parte)

PREZZO: 145,00€ a persona
(transfer non incluso)
I bambini sotto i 10 anni - metà prezzo

PERSONE: minimo 4 persone

DURATA: dalla mattina al pomeriggio

QUANDO: estate e autunno/inverno



Una cena speciale in un’atmosfera incantata, 
tra i filari delle vigne che colorano le dolci 
colline toscane e danno origine ai pregiati 
vini della tradizione.

Con la luce del tramonto sulla vigna e le 
candele che si accendono illuminando 
la tavola elegantemente apparecchiata, 
iniziamo con un aperitivo di benvenuto 
in questa cornice suggestiva. La cena 
prosegue con un menù a base di piatti tipici 
toscani, preparati con prodotti stagionali e 
da produzioni locali, in abbinamento ai vini 
del territorio. Preparati a vivere una serata 
unica nella campagna toscana, come si 
faceva una volta per festeggiare il raccolto 
o la vendemmia, tra i profumi e i suoni della 
natura.

Cena in Vigna
Una cena speciale tra i filari delle vigne.

PREZZO: a partire da 90€ a persona
(transfer non incluso)

PERSONE: minimo 6 persone

DURATA: durante la sera

QUANDO:  tempo permettendo - solo 
durante la stagione più mite



Personal Chef Sabrina
Chef a domicilio e corsi di cucina

“La mia grande passione per la cucina è 
nata quando ero bambina, mentre aiutavo 
mia nonna a preparare i pasti per tutta la 
famiglia. Questa passione mi ha portata 
a frequentare corsi di cucina di alto livello 
come il Cordon Bleu di Firenze e l’Università 
dei Sapori di Perugia, dove ho appreso 
le tecniche di pasticceria con il maestro 
pasticciere Mario di Mario.
Dopo aver lavorato in ristoranti locali, ho 
deciso di dedicarmi esclusivamente a chi 
cerca un’autentica esperienza culinaria,  
diventando così personal chef e avviare il 
servizio chef a domicilio.
Scoprirai i sapori unici della mia terra, 
assaporerai la cucina dell’anima a base 
di ingredienti locali. Goditi un pranzo o una 
cena gourmet creata appositamente per 
te, oppure immergiti nella preparazione 
guidata di piatti tipici umbri e toscani.” - 
Sabrina

PREZZO: da 40,00€ a persona

PERSONE: minimo 4

DURATA

QUANDO: tutti i giorni



Chef a domicilio
Trasformate il vostro soggiorno in un’esperienza tipicamente italiana.

Hai deciso di organizzare un evento o una 
cena durante il tuo soggiorno in villa e vuoi 
stupire i tuoi ospiti? Immagina di poter fare 
affidamento su uno chef professionista o 
su una specialista di cucina tradizionale 
locale, per tutto il soggiorno oppure per 
una sola serata. 
Insieme potrete scegliere il menù e il vino 
che rispondano ai tuoi gusti. La lista della 
spesa sarà composta da ingredienti 
genuini e locali di primissima qualità.
Il servizio di chef a domicilio può essere 
personalizzato in ogni dettaglio, spaziando 
tra le esperienze di cucina raffinata alla 
più tradizionale cucina casalinga, curata 
da cuoche locali che possono trasformare 
il tuo evento in un’esperienza tipicamente 
italiana.

PREZZO: a partire da 80€ a persona

PERSONE: minimo 4

DURATA:  almeno 3 ore

QUANDO: tutti i giorni



Chef a Domicilio 
Un’esperienza gastronomica esclusiva 
direttamente a casa tua. Prima dell’evento, 
verrà svolta una consulenza personalizzata 
per comprendere gusti, esigenze alimentari 
e il tipo di occasione. Verranno proposti più 
menù su misura, tra cui sceglierne uno per 
tutto il gruppo (esclusi i bambini).
Marco selezionerà personalmente 
ingredienti freschi e locali, si occuperà 
della spesa, della mise en place, della 
preparazione e del servizio dei piatti, 
lasciando la cucina perfettamente pulita 
alla fine. Su richiesta, è disponibile anche un 
cameriere con un supplemento.

Lezioni di Cucina Italiana
Scopri l’anima della cucina italiana con 
lezioni pratiche, autentiche e conviviali. Dalla 
pasta fatta a mano ai dolci tradizionali, 
imparerai a cucinare con ingredienti freschi, 
tecniche antiche e, naturalmente, un buon 
bicchiere di vino.

Adatte a tutti, dalle persone curiose ai veri 
appassionati, le lezioni includono:
Lezione pratica - Ingredienti freschi - 
Attrezzatura inclusa - Ricettario da portare a 
casa - Pranzo o cena conviviale

Chef Stellato Marco Lagrimino
Servizi di Cucina Stellata su Misura

Per informazioni e prenotazioni 
Contatta lo staff di Great Stays
info@greatstays.it



Lezioni di Cucina
Impara a preparare gustose ricette della tradizione italiana e a fare la pizza

Un corso di pizza con ingredienti di qualità 
può essere davvero un’esperienza unica per 
portarti a casa un bel bagaglio di tecniche e 
segreti e poter cucinare una vera pizza DOC 
ai tuoi amici e familiari.
Anche le nostre cooking class sono 
organizzate nel rispetto delle vere tradizioni 
italiane: imparerai a impastare, stendere e 
impiattare deliziosi primi piatti come i pici o 
le tagliatelle sotto la guida esperta di una 
signora del posto che, alla stessa maniera, 
prepara la pasta fresca fatta in casa tutte le 
domeniche.

PREZZO: da 120,00€ a persona

PERSONE: minimo 2 persone

DURATA: mezza giornata con 
pranzo o cena inclusi

QUANDO: tutti i giorni eccetto 
la domenica



Vivi un tour davvero unico e coinvolgente in 
cui imparerai come questa azienda agricola 
molto speciale vicino a Città della Pieve 
produce cibo di alta qualità combinando 
biologico, biodiversità e agricoltura 
rigenerativa con diverse tecniche e metodi 
di coltivazione.
Dopo una visita in fattoria di due ore, 
seguirai il percorso del cibo dalla terra al 
piatto. Ti verrà offerto un favoloso pranzo 
all’aperto principalmente a base di verdure,  
servito in una posizione panoramica, da cui 
potrai godere della splendida vista sulla 
valle dell’azienda agricola.
Ti verrà servito un delizioso menu 
degustazione preparato dagli chef della 
fattoria su barbecue GreenEgg e cotture 
a legna, il tutto servito con condimenti 
biologici, oli e vino Malmaturo.

Dalla Terra al piatto
Esperienza unica in una fattoria locale

PREZZO: 250€/persona per gruppi di 2 
o 3 persone.
200€/persona per gruppi da 4 persone 
in su. 

DURATA: questa esperienza solitamen-
te inizia a metà mattina e dura fino al 
tardo pomeriggio. Si svolge all’aperto, 
quindi è consigliato un abbigliamento 
comodo.



Questa nuovissima esperienza ‘Blend your 
Bottle’ ti dà la possibilità di creare il tuo 
blend di vino. Dopo l’assaggio dei diversi 
vini in cantina, sarai tu a scegliere quelli da 
mixare nella tua bottiglia, personalizzandola 
con un’etichetta da te creata.
Seguirà una degustazione di 4 vini in 
abbinamento con antipasti locali, prodotti 
genuini a km0, pasta fatta a mano, dolce 
della casa.

Degustazione vino
‘Blend your Bottle’ - Crea il tuo Blend

PREZZO: a partire da 90€ a persona

DURATA: 4 ore

PERSONE: min 6 persone nel week-end
min 2 persone - infrasettimanale



Visitare una cantina non è un’esperienza 
per soli appassionati di vino ma è una vera 
esperienza di storia, di persone e di luoghi 
nei quali immergersi e farsi emozionare. 
Potrai conoscere questi territori attraverso 
uno dei prodotti più pregiati e amati al 
mondo: il vino italiano, con le sue tradizioni e 
con i racconti appassionati di chi li produce.  
Selezioniamo le esperienze in cantina 
più richieste e rappresentative del nostro 
territorio. Solitamente la degustazione si 
svolge prima con una una passeggiata in 
vigna, visita alla cantina e degustazione di 
una selezione di vini con assaggi di cibo 
locale. 

Degustazione Vino
Visita, degusta e vivi l’esperienza in una cantina tipica del territorio.

PREZZO: a partire da 20€ a persona

DURATA: 2 ore circa



Un tour alla scoperta di Umbria e Toscana 
in sella alla mitica Vespa insieme ad una 
guida esperta che vi condurrà tra le più 
belle strade della Toscana e dell’Umbria per 
ammirare i famosi paesaggi da cartolina di 
queste 2 regioni.
Alla guida della vostra vespa, tra un borgo 
e l’altro, ammirerete paesaggi mozzafiato 
lungo strade panoramiche incorniciate dai 
cipressi o circondate da campi coltivati. 
Potrete fare sosta nei punti più suggestivi 
per scattare splendide foto ricordo.

Tour in Vespa
Vuoi scoprire l’Umbria e la Toscana in sella all’iconica Vespa?

PREZZO: a partire da 229€ a persona
(transfer non incluso)

DURATA: 3 ore

INCLUDE: Noleggio di 1 vespa 125 cc per 
due persone - Casco, sottocasco, kway, 
zaino e walkie talkie - Accompagnatore 
esperto - Degustazione di specialità locali



Servizio di noleggio auto con consegna e 
ritiro presso la sede dell’azienda di noleggio 
o in struttura, presso aeroporti, stazioni o 
dove richiesto. Il servizio consegna e ritiro 
è gratuito presso la stazione ferroviaria di 
Chiusi, per altre sedi il costo è a parte a 
seconda della distanza.

Sono disponibili anche i transfer con auto o 
Van con conducente. 
Le Auto e i Van disponibili sono di 
nuovissima generazione così come le auto a 
noleggio.

Noleggio auto e servizio transfer
Per i tuoi spostamenti in autonomia o con conducente

INVIA UN’EMAIL A: info@greatstays.it

PREZZO: su richiesta
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